
主 材 料：豚肉または豚の内臓肉
副 材 料：岐阜県産品であればなんでもOK

（11月28日に実際調理いただく際に準備可能な食材であること）
岐阜県のホームページの「飛騨・美濃旬の味」を参考にしてください。

【応募方法】
応募用紙に

①作品のタイトル
②料理の特徴（セールスポイント）
③材料４人分（２，０００円以内）
④料理方法

等必要事項をを記入し、作品の写真と写真
データを添えてご応募ください。
応募用紙ダウンロードURＬ

http://www.gifuchikusan.jp

【賞の内容】
入賞 １０点程度

【応募資格】
岐阜県内の高校生以上の学生の方で、料理を
職業としない方。
また、入賞した場合、１1月28日に開催する
試作調理において実際に調理していただける方。
応募作品は未発表のオリジナル作品に限る。

【選考方法】
審査（書類選考）により各部門１０点を選出。

応募期間
令和２年７月１７日（金） ～ ８月３１日（月）

【その他】
・書類審査の結果は学校を通じて本人に通知

いたします。
・試作調理の開催地（岐阜女子大学）までの

交通費及び材料費（一部）は岐阜県養豚
協会が負担します。

・調理で使用される豚肉は事務局で準備いたします。
・入賞レシピは岐阜県養豚協会のリーフレットなどで

利用させていただくほか、県産豚肉の消費拡大・
地産地消を推進するために、小中学生と保護者を対象
として開催する料理講習会で使用させていただくこ
とがあります。

主催：岐阜県養豚協会・岐阜女子大学
電話：058-273-1111 内線261５
ＨＰ：http://www.gifuchikusan.jp/

後援：岐阜県
一般社団法人岐阜県畜産協会

飛騨美濃旬の味

【応 募 先】
〒５００－８３８５岐阜市下奈良２丁目２－１
岐阜県福祉・農業会館内 岐阜県養豚協会
メール：gifusidou@gifuchikusan.jp


